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Originalni vanoéni Emerging Tourism Zaskvélou chutikiavy GASTRO QUICK
atrakce ICE! Destination stoji spravny dodavatel SERVICE 2025

O tuspéchu kavarny dnes nerozhoduje pouze lokalita,
design interiéru nebo $ife nabidky. Klicovym faktorem
zUstava samotnd kava — jeji chut, kvalita, cerstvost i pti-
béh, ktery ji provazi. strana4

Restaurace typu QSR, food trucky, grab & go
provozovny nebo samoobsluzné bary dnes sazi
na automatizaci, rychlost a efektivitu.
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Ceska centrala cestovniho ruchu -
CzechTourism ziskala prestizni titul
»Emerging Tourism Destination —
Europe®. strana 16

Oblibend vano¢ni tradice ICE! nabidne

od listopadu mimorddnou nabidku sva-
te¢nich aktivit, tematickych jidel a zazit-
ki pro celou rodinu.
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WILD
JURKEY

Pierre Nierhaus je odbornikem na trendy a zmény v oblasti pohostinstvi a zi-
votniho stylu. Ma 25 let zkuSenosti jako podnikatel a mezinarodni expert v ob-
lasti gastronomie. Kazdorocné predstavuje v ramci své studie Gastro-Trendre-
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port prilezitosti pro horeca trh. Ctenartim v ramci vicestrankové studie nabizi
zajimavé pohledy na gastronomii, hotelnictvi, vnimani hostt a uvadi konkrét-

ni priklady z praxe.

Longevity

Rozmanitost a inkluze jsou hodnoty, které se
v gastronomii uplatiiuji jiz dlouho, zatimco ve-
getarianské a veganské moznosti se stavaji main-
streamem. Zaroven se ke slovu hlasi megatrend
dlouhoveékosti, ktery nové definuje zdravi, wel-
Iness a fitness.

Kreativni koncepty
Nové koncepty, jako jsou viceucelové prostory

INZERCE

DEKORACE
A ———

nebo zazitkova gastronomie s interaktivnimi prv-
ky, zivou show a piibéhovym menu (napr. divadel-
ni gastronomie), nabizeji inovativni zptsoby, jak
oslovit hosty.

Inovativni potraviny

Vyvoj alternativnich bilkovin, véetné rostlinnych
produktl a kultivovaného masa se resi celosvéto-
vé. Napriklad v pripadové studii spolecnosti Up-
side Foods se uvadi, ze kuchati ocenéni michelin-

skou hvézdou pracuji s kultivovanym masem, aby
optimalizovali chut a texturu pokrmu.

Trh s inovativnimi, zdravymi napoji roste
Oblibené zﬁstévaji nealkoholické koktejly a neal-
Martini a napOJe s bylinkami a pfirodnimi ingre-
diencemi, pfi¢emz svou roli zde hraje i uvédomélé
piti.

Old is gold
Starsi generace priklada zvlastni vyznam zdravi,
pohodli a dostupnosti. Aspekty, jako je prijemna
akustika a osvétleni, mensi porce, snadno citelné
menu nebo zapudjceni bryli na ¢teni, jsou stale da-
Kompletni prehled trendd:
www.nierhaus.com
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TRENDY

produkty pro
hotely & gastro

NABYTEK

Peter Gogal
varisrdcem

Peter Gogal je $éfkuchat, ktery o jidle
premysli jako o zazitku. S pokorou,
technickou presnosti a vasni vede kuchyni
restaurace Bistric k vyjimec¢nosti.
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Priprava
nazimnisezénu

Zimni sezona predstavuje pro gastrono-
mii obdobi zvySenych narokd na tech-
niku, skladové hospodarstvi, nabidku,
personal i komunikaci se zakazniky.
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Kritériavybéru

- - - (-]
rezervacnichsystému
V dnesni dobé¢, kdy se zdkaznici rozhoduji
béhem nékolika kliknuti a oéekavaji
okam?zité potvrzeni rezervace, se kvalitni
rezervacni systém stava nezbytnosti.
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PRADLO


https://hoteltrend.cz/

